
Tafelen met 
2019 - 2020Openingsuren

zo	 22/12............................................................................................................ 9u - 12u
ma	 23/12....................................................gesloten  I  enkel afhalen bestellingen
di	 24/12..........................................8u - 13u  I  bestellingen afhalen van 10u - 16u
wo	 25/12..........................................................................................................gesloten
do 	 26/12..........................................................................................................gesloten 
vrij	 27/12...............................................................................8u - 12u30 en 14u - 18u30
za	 28/12............................................................................................................ 8u - 18u
zo	 29/12............................................................................................................ 9u - 12u
ma	 30/12....................................................gesloten  I  enkel afhalen bestellingen
di	 31/12..........................................8u - 13u  I  bestellingen afhalen van 10u - 16u

1 januari tot en met 5 januari - gesloten.

Hoe bestellen?
alle bestellingen voor de feestdagen moeten binnen zijn op	

dinsdag 17 december (kerstavond) en op dinsdag 24 december (oudejaar),	
evenals betaald, hierbij is de bestelling bevestigd.

telefonisch worden geen bestellingen opgenomen!

op 24 en 31 december kunnen bestellingen afgehaald worden tussen 10u en 16u.
bestellingen worden enkel meegegeven met betalingsbewijs.

dank voor het begrip. 

Voor de hobbykoks:
ree   i   hert   i   everzwijn   i   eend

fazant   i   patrijs   i   konijn
-  alle ‘wild’ zeker 3 dagen op voorhand te bestellen  -

gerijpte coté à l’os   I   opgevulde kalkoenfilet 
uitgebeende kalkoen of kip   i   rundstong   i   carpaccio (gesneden)

-  prijs op aanvraag in de winkel  -

tijdens       de feestdagen



Tafelen met Jelle
teppanyaki.......................................................................................................... €12,45/pp
gem. coquille  i  zalm  i  kabeljauw  i  gem. scampi  i   gem biefstuk  i  
gem. lamskotelet  i  gem. varkenshaasje  i  gem. kalkoenlapje  i  schnitzel
wildgourmet..................................................................................................... €17,00/pp
reefilet  i  hertenfilet  i  eendenborstfilet  i  everzwijnfilet  i  black angus  i  
lentegebraad  i  kalkoenbrochette
gourmet............................................................................................................. €10,00/pp
biefstuk  i  bretoens burgertje  i  blinde vink  i  varkenshaasje met spek  i  chipolata  i  
kalkoenlapje  i  cordon bleu  i  brochetje  i  ei met spek  i  (lamskotelet supp. + €1,00/pp)
fondue................................................................................................................. €9,50/pp
rund  i  varken  i  kalkoen  i  kipfilet  i  spekrolletje  i  3 balletjes  i  1 kaasballetje  i  
chipolata  i  (extra balletjes +€0,25/stuk)
fondue de luxe...................................................................................................... €11/pp
rund  i  kalf  i  varken  i  kalkoen  i  kipfilet  i  brochetje  i  (extra balletjes +€0,25/stuk)

mogelijkheid om een toestel te huren aan €5,00
(+ €20,00 waarborg).

Tafelen voor kids
kindergourmet........................................................................................................ €4,00
schnitzel  i  bretoense burger  i  chipolata  i  brochetje
kinderfondue.......................................................................................................... €3,00
kalkoen  i  3 gehaktballetjes  i  chipolata

Supplement
koude groenten + aardappelsalade................................................................... €4,95
gemengde sla  i  tomaat  i  wortelen  i  bloemkool  i  komkommer  i  aardappelsalade  i  
broccoli
sausjes...................................................................................................................... €2,50
tartaar  i  bearnaisesaus  i  huisgemaakte provençaalse saus

Koude schotels
koude vleesschotel........................................................................................ € 14,00/pp
gekookte ham met asperges  i  boerenham met meloen  i  gebakken rosbief  i  
gebakken varkensgebraad  i  salami  i  kippenwit  i  hespenworst  i  vleesbrood  i  
gebakken kippenpillon  i  tomaat garnaal
koude vlees/visschotel.................................................................................. € 20.50/pp
gekookte zalm  i  tongrolletje  i  gerookte zalm  i  gerookte heilbot  i  tomaat garnaal  i  
garnaaleitje  i  gekookte ham met asperges  i  boerenham met meloen gebakken rosbief  i  
gebakken varkensgebraad  i  gebakken kippenapéro  i  kippenwit

de koude schotels worden steeds voorzien van
sausjes  i  groenten  i  fruit  i  aardappelsalade of frietjes.

Aperitiefborden
aperitiefbord........................................................................................................ €6,5/pp
rijkelijk gevuld bord met onder andere: olijven  i  ansjovis  i  zongedroogde tomaten  i 
boerenham  i  dipsausjes  i  grillworst  i  blokjes kaas  i  paté…
tapasplak..................................................................................................................€8/pp
rijkelijk gevulde plank met onder andere: salchichon  i  manchego  i  notenham  i  
serrano  i  saltufo  i  assortiment fuet  i  olijven  i  ansjovis  i  tomaten…

Soepen
tomatensoep..................................................................................................€ 4,00/liter
broccolisoep met spekjes............................................................................€ 4,50/liter
aspergeroomsoep.........................................................................................€ 5,00/liter

Hoofdgerechten
opgevulde kalkoenfilet met saus naar keuze............................................... €9,70/pp
wilde champignonsaus  i  druivensaus  i  rozepepersaus
stoofpotje van wild........................................................................................ €11,50/pp
vispannetje van ’t huis.......................................................................................... €13/pp
met groentjes en aardappelpuree

Supplementen
warme groenten: .............................................................................................. €3,95/pp
gebakken witloof  I  boontjes met spek  I   wortel en erwt  I  gebakken bloemkool  I  
broccoli

Aardappelbereidingen
verse kroketten.............................................................................................. €0,30/stuk
verse frieten.......................................................................................................€3,05/kg
aardappelpuree..................................................................................................€4,15/kg
wortelpuree.......................................................................................................€7,80/kg
knolselderpuree................................................................................................€7,80/kg
gratin dauphinois .............................................................................................€8,00/kg

vanaf 2 personen


